Spotkania informacyjne
o winorosli
z dystrybucja sadzonek
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* WINNICA - jej uktad, obszar
| system prowadzenia winorosli oraz

dobor odmian jest uzalezniony od
TERROIR .

* TERROIR- jest zbiorem czynnikow
klimatycznych, glebowych,
mikroklimatycznych, nastonecznienia
I nachylenia ziemi, ktory ma wplyw na
jakosc¢ i wydajnosc¢ winorosili.



Tak wiec na start sktadajg sie
nastepujace czynniki:

rodzaj gleby

nachylenie i wysokosSc m.n.p.m.

ilos¢ opadow

nastonecznienie

temperatura

rodzaj produkciji: 1. INTENSYWNA
2. JAKOSCIOWA
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Intensywna — opiera sie na systemie
produkcji maksymalnie zmechanizowanym.

Zaczynajac od obrobki agrotechnicznej:
* traktory z listwami thacymi
* kombajny do zbioru

* peina mechanizacja i komputeryzacja
procesu winifikacji w winiarni.

* zageszczenie krzewow na winnicy oraz
ilos¢ owocow na krzewach ustawiona jest
na maksymalng wydajnose¢.
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Jakosciowa — reczna i zminimalizowana,
opiera sie przede wszystkim na pracy
cztowieka;

traktor specjalistyczny do wybiorczej
obrobki w winnicy

prace pielegnacyjne jak podpinanie,
ciecie letnie i zimowe zawsze recznie

winobranie reczne
selekcja gron
winifikacja pod stala kontrola cziowieka
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* Na jakosc winnicy, a tym samym gron z niej
zebranych i przetworzonych na wino skilada
sie rowniez, a moze przede wszystkim
rodzaj prowadzenia i ciecia winorosili.
Rozne systemy prowadzenia uzaleznione sg
od miejsca zatozenia winnicy, od odmiany
Jakg uprawiamy oraz od typu winnicy.



SYSTEMY
PROWADZENIA:

* FORMA GOBELETA - drzewko; najstarsza
forma prowadzenia winorosli, popularna
w winnicach jakosciowych — wybornych






FORMA GUYOTA - klasyczny, najbardziej
popularny system prowadzenia, ktory
ogranicza wzrost rosliny podnoszac jakosc
OWOCOW.






FORMA CORDONA - jest systemem nadajgcym
sie do obrébki mechanicznej, nadajacy sie do
odmian o silniejszym wzroscie.
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FORMA LIRA - system stworzony i bardzo
popularny w BORDEUX, daje mozliwosc¢
zwiekszenie wydajnosci winorosli i podnosi
nastonecznienie gron.






Choroby winorosili

Maczniak wiasciwy
* Maczniak rzekomy
* Szara plesn

* Agrobakterium

Szkodniki winorosli

* Przedziorek
* Mszyca korzeniowa
* Szpeciel



Okreslilismy gdzie zaktadamy winnice
| jak ja bedziemy prowadzi¢. Teraz musimy
zdecydowac sie na szczepy, ktore posadzimy.
Winorosl rosnie prawie na catym swiecie, ale
istniejg odmiany, ktore znoszg bardzo
zmienne warunki klimatyczne i te, ktore moga
rosngac
w okreslonych miejscach idealnie dla tych
dobranych.



ODMIANY BIALE

* RIESLING - niemiecki szczep bardzo
dobrze znosi zimne regiony, ale
fantastycznie zaadaptowat sie w Australii
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MUSCAT- jest wiele odmian tego szczepu, ma
bardzo aromatyczny zapach i smak od ziotowo-
muszkatowych po owocowo cytrusowe.






CHARDONNAY - zwany krélem odmian biatych,
szlachetny rosnie w wielu regionach swiata.






Biate odmiany osadzone sg
historycznie i klimatycznie;

Gruner Veltiner — Austria, Czechy
Muller Thurgau — Niemcy
Gewurztraminer — Niemcy
Chenin Blanc - Francja

Semillon — Francja, Australia



ODMIANY CZERWONE;

* PINOT NOIR - jeden z najstarszych szczepow,
ktory jako nieliczny szczep czerwony jest
uzywany rowniez do produkcji win biatych
i szampanow. Pochodzi z Burgundii jednego
z najchtodniejszych regionow Franciji.

W rzeczywistosci jest szczepem znoszgacym
chtodniejszy klimat niz wysokie temperatury.
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CABERNET SAUVIGNON - klasyczny
szczep czerwony rosnie w wielu
zakatkach swiata, jednak lepiej wypada
w cieplejszych regionach.

Pinot Noir i Cabernet S. nalezg do lideréw
odmian czerwonych i spieraja sie o berto
krolewskie.






MERLOT - Francja, Stany Zjednoczone,
,nowy swiat”

GAMAY - Francja typowy dla regionu
Beujolais

SYRAH (SHIRAZ) — ,,nowy swiat” , Wiochy
NEBIOLO - Wtochy

MALBEC - Argentyna, Chile
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Teraz jesteSmy na etapie rosnacej winnicy,
mamy wybrane siedlisko, rodzaj
prowadzenia i CO hajwazniejsze mamy
okreslong odmiane lub odmiany.
Bedac na tym etapie winiarz w zaleznosci
od wielkosci winnicy, jej usytuowania
| filozofii samego winoogrodnika okresla
jakie typu wina bedzie produkowat.
Czy to beda;

- wina stotowe (do codziennego spozycia,
ale nie najwyzszych lotow),

- wina jakosciowe — nalezace do win
z wyzszej potki i win wielkich



Grupa win wyjatkowych

naleza do niej np:
- LODOWE
- SLOMKOWE
- SZAMPANY
- BOTRYTISOWANE (BOTRITIS CINEREA)



WINA LODOWE - wytwarzane ze
zmrozonych owocow, ttoczone
w temperaturze — 7c, co powoduje, ze sie
je zbiera nad ranem, aby zachowac jak
najmniejsze wahniecia temperatur. Wino
lodowe jest bardzo skoncentrowane
poprzez fakt diugiego pozostawienia na
krzewach, fakt mrozenia likwiduje
nadmiar wody w gronach i podnosi
zawartos¢ cukru w jagodach.
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WINA SLOMKOWE - nazwa pochodzi od
starego systemu przechowywania gron — na
stomie. Winogrona zerwane w winnicy po
selekcji gron trafiajag na maty ze stomy i tam
suszg sie przypominajac w ostatnim stadium
rodzynki. Tak przygotowane grona stracity
wiekszos¢ wody z jagod, a zyskaty na ilosci
cukru i koncentracji smaku.









SZAMPANY - tworca i wynalazca
szampanow jest francuski mnich
Don Perignon, legenda mowi, ze stat sie
tworca szampana, poniewaz przestat
walczyc¢ z wtorng fermentacja w butelce,
ktora wystepowata nagminnie w jego
winach, tylko rozpoczat udoskonalanie
tego procesu.



Szampany to wina szumiace i najczesciej biate
choc€ zdarzaja sie rézowe i czerwone. Tylko
region Szampanii gdzie powstaty i nadal
powstaja, moze nazywacC swoje wina musujace
szampanami.

W pozostatych regionach na swiecie nosza
nazwy np.:

- Prosseco
- Spumante — Wiochy
- Cava — Hiszpania
- Sparkling Wine — Niemcy, Austria



Etapy produkcji win musujacych

przygotowanie mieszanki win bazowych
(cuvee)

dodatek likieru fermentacyjnego (liqueur de
tirage)

wtérna fermentacja w butelce

lezakowanie nad osadem drozdzy

stracanie osadu (remuage)

usuwanie osadu (degorgement)

dodatek likieru smakowego (liqueur
d’expedition)



palety do recznego wytracania
osadu (tzw. sztaple
szampanskie)




Klassische Flaschengarung
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WINA BOTRYTISOWANE (BOTRITIS CINEREA) —
SZLACHETNA PLESN

Ta szlachetna plesh powoduje znaczny ubytek

wody w gronach i koncentruje smak winogron,

a przede wszystkim cukry. Wina takie powstaja
dzieki diugotrwalemu przetrzymywaniu owocow
na krzewach. Zabieg ten powoduje, ze wina z tych

owocow s3g bardzo skoncentrowane w smaku,
wyraziste i zdecydowanie stodsze w poréwnaniu

z winami wykonanymi tradycyjnie. Szlachetna
plesn dziata na owoce i sam sok redukujac kwasy,

a pozostawiajac cukry. Do najstynniejszych win

tego typu naleza: francuskie sauternes
(fon.soterny) i wegierskie tokaje.










Ciekawostkg jest fakt, ze szlachetna plesn nie
powstaje rokrocznie i nie jest w stanie
atakowac wszystkich winnic na swiecie,
poniewaz potrzebuje odpowiedniego siedliska,
wahniec temperatur miedzy dniem, a nocai co
najwazniejsze odpowiedniej wilgotnosci.
Mozna wiec wnioskowac, ze wina porazone
botritis sa winami wyjatkowymi
I rzadkimi w skali produkcji swiatowe),.



Zanim wino trafi do butelek musi dojrzewac
w odpowiednich zbiornikach:

* szklanych — typowych balonach uzywanych
na matg skale i raczej w produkcji
przydomowej;

* zbiorniki ze stali szlachetnej — obecnie
wypieraja inne rodzaje zbiornikow np.
z tworzywa sztucznego. Czesto posiadaja
ruchome wieko, ktore utatwia kontrole nad
winem.









beczki — sg najstarszymi formami
przechowywania i produkcji wina. Nalezg do
jedynej grupy zbiornikow, ktore maja
bezposredni wptyw na wino, jego smak, bukiet
| barwe jak zadne inne opakowanie, w ktorym
moze sie znajdowac. Beczka w zaleznosci czy
jest nowa, czy byla juz zalewana, czy byta
wypalana w srodku, czy moze parzona ma
wptyw ha wino.
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1796 — 1869
Initiator der
Weinbauschule



BUTELKI- winiarz docelowo swoj trunek bedzie
przelewat do butelek, a te moga réznic sie
barwa, ksztattem, wielkoscia w zaleznosci jaki
typ wina bedzie do nich wlany, oraz z jakiego
regionu pochodzg lub jaka fantazjg wykaze sie
ten, ktory bedzie chciat nada¢ wyjatkowosc
swoim winom.
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Enoturystyka

* Enoturystyka (od greckiego oinos tj. wino),
czyli turystyka winiarska lub inaczej
enologiczna to forma turystyki
kwalifikowanej, polegajgca na odwiedzaniu
regiondw zwigzanych z uprawg winorosli oraz
miejsc produkcji wina, a takze uczestniczenie
w imprezach i festynach zwigzanych z tym.




USTAWA z dnia 12 maja 2011 r. o wyrobie
i rozlewie wyrobdéw winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina
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