juz wiadomo, wino
produkowano w Zielo-
nej Gorze od setek lat.
Lecz niewiele osob pamieta, ze histo-
ria powstania profesjonalnych, duzych
winiarni rozpoczela si¢ w miescie od
szampana produkowanego Z... jablek.
Mieszkajacy w Jeleniej Gorze kupiec
Karl Samuel Hausler wymyslil receptu-
re pierwszego niemieckiego szampana
produkowanego na bazie wina jabtko-
wego. Potrzebowal jednak wspolnikow
i win gronowych. Znalazl ich w Zielonej
Gérze. Byli to Friedrich Gottlob Forster
i August Grempler. Pierwszy znany byt
2 produkeji sukienniczej, drugi — jak juz
Wspomniano, byt wladcicielem winnic.
Panowie weszli w spotke i w 1826 roku
zalozyli pierwsza w Niemczech wytwor-
nie wina musujacego. Wybudowali wiel-
kie piwnice do przechowywania trunku
przy Hosppitalstrasse (obecnie ulica
Moniuszki). Produkowany poczatkowo
7 miejscowego surowca szampan nie
byl odpowiedniej jakosci. Sprzedaz szta
stabo, dlatego wiasciciele szybko zrezyg-
nowali z receptury opartej na jablkach.
Dopiero po zatrudnieniu francuskich ki-
perow i mieszaniu francuskich surowcow
2miejscowym winem udato si¢ poprawic
jakos¢ trunku. W sprzedazy pomoglo tez
wprowadzenie francuskich nazw: Epera-
nay, Remis i Versaney.
Zielonogorskie szampany sprzedawane
byly w catych Niemczech. Na potrzeby
odbiorcow naklejano nawet na butelki
etykiety z nazwami restauracji czy hoteli.
Pisane one byly duzymi literami, a do-
piero pod spodem niewielkim drukiem
Jaznaczano, ze to wyréb Gremplera.
Winiarnia byla duzym przedsigbior-
stwem. W latach 20. XX wieku firma
satrudniala ok. 50 oséb i érednio pro-
dukowata ok. 250 000 butelek szampa-
na rocznie, by pod koniec lat 30. dojs¢
do 800 000. Produkcje kontynuowano

po 1945 roku, do czasu wyczerpania

zgromadzonych przez winiarza su-
FOWCOW.

Przez pét wieku Grempler nie mial
lokalnych konkurentow. Znaczacy
wytworca szampanow, mogacy 2a-
szkodzi¢ monopoliécie, pojawil sie
w mieécie dopiero w 1880 roku.
Wtedy wlasnie Fritz Brieger wy-
budowal wytwérnie szampandw

przy Burgstrasse (obecnie uli-

Litografia z ok. 1900 roku przedstawiajgca
wylwornie szampana Fritza Briegera przy
Burgstrasse (obecnie ulica Zamkowa)

ca Zamkowa). Zabudowania,

7 bogata dekoracja winiarska na

Zalozona w 1827 roku winiarnia Ernsta Theodora Franke miescita sie w samym cenfrum
miasta przy Niederstrasse (obecnie ulica Kupiecka)

Podziemia wytwérni Frankego. Wiaécicielem firmy w 1925 roku byt juz W. Kulas
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zewnatrz, przetrwaly do dzisiaj. Wzorem
wielu zielonogérskich winiarzy prowadzit
przy zakladzie sezonowa winiarnie, w kto-
rej sprzedawat swoje wyroby.

Trzecia, najmniejsza wytwérnie szampa-
néw, w 1899 roku prowadzita firma han-
dlowa A. Krumnow & Co. To byl dobry
rok dla tego producenta. Wlasnie zdobyt
ztoty medal na targach w Dreznie. Oczy-
widcie w kategorii ,Szampany”. W poz-
niejszych latach firma przestawila sie na
produkeje koniakow.

Wiekszo$¢ dwezesnych winiarni byla za-
razem hurtowniami. Tak bylo np. z firma
Ernsta Theodora Franke, zalozona na po-
czatku XX wieku. Jej wlasciciel w piwni-
cach swojego domu przy Niederstrasse
(obecnie ulica Kupiecka) zaréwno tlo-
czytwinogrona,jakiprzechowywalwina.
Na parterze nimi handlowal, a winnice
mial kolo Wiezy Braniborskiej, gdzie na
pagoérku Luisenhohe postawil na poczat-
ku XX wieku piekny dom winiarza.
Poniewaz przepisy podatkowe zezwala-
ly na sprzedaz wlasnych wyrobow przez
trzy miesiace od zbioréw, w miescie
funkcjonowalo wiele malych firm winiar-
skich, czesto sezonowych. Po zbiorach
w domach prywatnych organizowano
tymczasowe winiarnie, gdzie prosto z be-
czek sprzedawano mlode wino. Charak-
terystycznym znakiem takich winiarni

zachecajaca do zakupu trunku.

byla wiecha wywieszana przed domem, |

Szampan

Grempler produkcije swoich win musujgcych opierat na surowcu miejscowym i wi-
nie z Szampanii. Uzywano mieszaniny dojrzatego wina sprowadzonego z Fran-
cji, dojrzatego wina wiasnego i miejscowego wina mtodego. Stosowano propor-
cje odpowiednio: 2:1:1. Tak wymieszane trunki rozlewano do grubosciennych
butelek i tymczasowo korkowano. Butelki trafialy do hal fermentacyjnych, gdzie
ustawiano je w sztaplach. Po miesigcu przewozono je na trzy miesiqce do piwnic,
gdzie staty ustawione pod odpowiednim kgtem. Kazda butelka byta dwa razy
dziennie obracana o 3/4 obrotu. Zebrane przy korku osady zbierano poprzez
mrozenie korka i jego usuwanie.
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butelek z szampanem

Etykiety na szampany produkowane przez Gremplera

DEUTSCHE

Pakowanie butelek w.wytwérnia szampanéw Gremplera



